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Mavidgje: Carnes rojas, pastas y algunos quesos duros. o La Pintada i Maridge: Ostras, langostas o calamares. Cames blancas como pollo o conejo.
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Caradlerificas: Es un Vino con buen cuerpo, muchos taninos y una R A [ & vinos de corte secos, o dulces, brandy o jerez. En el Valle de Uco se
ap_reciable acidez que permite elaborar excelentes vinos de 8 EA m o lo utiliza como base para elaborar espumantes.
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S Avomas y Sabores: En climas frios este varietal tiende a producir - — s
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2o D recuerda al damasco, manzana verde, crema, miel y tostadas.
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vinos con notas a grosellas, cerezas, ciruelas, que se acentian con
la quarda. En la boca sabor a pino, cedro, grafito, chocolate negro.
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2. Hinojosa 2622 312310 15. Clos de los Siete 261 6687680 28. Corazén del Sol 261 3143900 ‘
Merlot ? 3. Laureano Gémez 2622 643987 16. Cuvelier Los Andes 261 4765405  29. Solo Contigo Wines 2622 377529 Sauvi gnon Blanc @
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~ expresa de manera mds elegante y sutil. Posee menos taninos, es 6. La Posada del Jamon 2622 696311 19. Michel Rolland 261 505002 32. Pécima Wines 2622 307751 4 T acide'z refrescantes y secos.
. Mas amable, cremoso y de madurez temprana. _ 7. Los Parrales 2622 647075 20. Flecha de los Andes 2616222729  33. Salentein 261 5547902 S Avomas y Sabores: Sus aromas rememoran pasto recién cortado,
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rgnuér;?aa? rﬁ:Jee]ro. ANERET S O S SR R e G 9. Antucura 261 5377031 22. Enzo Bianchi 260 4048509 35. Respiro Wines 2622 645681 cantidad de 4cidos se paladea pomelo rosado, pasto y hasta sabor
Colbr: Roj0 rubi intenso con matices bords. 10. Enrique Vol!mer 2622 608117 23. Piedra Negra 261 4548556 36. L? Manzano 2622 467828 o ahumafjo. _ -
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40. Bonora Wines 2622 463411
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Fermenta, buscando frescura y aromas frutales como melon, manzanas, peras, citricos, miel. Fermenta con pieles, 1o que le da color y estructura. E ot
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